
 

ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 
(ฉบับที่ 219) พ.ศ.2544 

เร่ือง   ฉลากโภชนาการ (ฉบับที่ 2) 
------------------------------------------------ 

เพื่อให เกิดความเหมาะสมในการปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวย           
ฉลากโภชนาการ 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(10) แหงพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 
อันเปนพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคล ซึ่งมาตรา 
29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทยบัญญัติให
กระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย  รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขออกประกาศ
ไว ดังนี้ 

ขอ 1  ใหยกเลิกความใน 1.3 ของขอ 1 ในบัญชีหมายเลข 1 แนบทายประกาศกระทรวง 
สาธารณสุข (ฉบับที่ 182) พ.ศ.2541 ลงวันที่ 20 มีนาคม พ.ศ.2541 และใหใชความในบัญชีแนบทาย
ประกาศนี้แทน 

ขอ 2  ประกาศนี้ ใหใชบังคบัต้ังแตวันถัดจากวนัประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 
ประกาศ ณ วนัที ่ 21  มิถนุายน  พ.ศ.2544 

                    สุดารัตน  เกยรุาพันธุ 
รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 

(ราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศทั่วไป เลม 118 ตอนพิเศษ 70 ง. ลงวันที่ 26 กรกฎาคม พ.ศ.2544) 
 



 

บัญชีแนบทายประกาศกระทรวงสาธารณสุข  
(ฉบับที่ 219) พ.ศ.2544 

เรื่อง   ฉลากโภชนาการ (ฉบับที่ 2) 
1.3  การแสดงกรอบขอมูลโภชนาการแบบควบคู 

ในกรณีท่ีผลิตภัณฑท่ีจําหนายตองผสมกับสวนประกอบอื่น และ/หรือนําไปผานกรรมวิธตีามที่ระบุ   
บนฉลากกอนบริโภค หากตองการแสดงกรอบขอมูลโภชนาการของผลิตภัณฑที่อยูในสภาพตามที่จําหนาย และในสภาพ
หลังเตรียมตามคําแนะนําบนฉลากใหแสดงตามรูปแบบกรอบขอมูลโภชนาการแบบควบคูนี้ แตหากตองการแสดงเฉพาะ
กรอบขอมูลโภชนาการของผลิตภัณฑที่อยูในสภาพตามที่จําหนายใหแสดงตามรูปแบบที่กําหนดในขอ 1.1  

กรอบขอมูลโภชนาการแบบควบคู 
ขอมูลโภชนาการ 

หนึ่งหนวยบริโภค : …….(……...) 
จํานวนหนวยบริโภคตอ ……. : ……… 
คุณคาทางโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค                          ผลิตภัณฑ         ผลิตภัณฑหลังเตรียม 
พลังงานทั้งหมด           กิโลแคลอรี                                         ……..                           …….. 
          (พลังงานจากไขมัน        กิโลแคลอรี)                            ……..                           …….. 

คุณคาทางโภชนาการของผลิตภัณฑ                          รอยละของปริมาณที่แนะนําตอวัน* 
ไขมันทั้งหมด     …….. ก.                                                    ……..%                         ……..% 
      ไขมันอิ่มตัว     …….. ก.                                                 ……..%                         ……..% 
โคเลสเตอรอล     ….. มก.                                                     ……..%                         ……..% 
โปรตีน     …….. ก.  
คารโบไฮเดรตทั้งหมด     …….. ก.                                      ……..%                          ……..% 
      ใยอาหาร     …….. ก.                                                     ……..%                          ……..% 
      น้ําตาล     …….. ก.  
โซเดียม     …….. มก.                                                          ……..%                          ……..% 
วิตามินเอ                                                                               ……..%                         ……..% 
วิตามินบี 1                                                                            ……..%                         ……..% 
วิตามินบี 2                                                                            ……..%                         ……..% 
แคลเซียม                                                                              ……..%                         ……..% 
เหล็ก                                                                                     ……..%                         ……..% 
*  รอยละของปริมาณสารอาหารที่แนะนําใหบริโภคตอวันสําหรับคนไทยอายุต้ังแต 6 ปขึ้นไป (Thai RDI)  
โดยคิดจากความตองการพลังงานวันละ 2,000 กิโลแคลอรี 
ความตองการพลังงานของแตละบุคคลแตกตางกัน ผูที่ตองการพลังงานวันละ 2,000 กิโลแคลอรี  
ควรไดรับสารอาหารตาง ๆ ดังนี้ 
          ไขมันทั้งหมด                                                             นอยกวา        65     ก. 
                     ไขมันอิ่มตัว                                                     นอยกวา        20     ก. 
           โคเลสเตอรอล                                                            นอยกวา     300     มก. 
           คารโบไฮเดรตทั้งหมด                                                                  300     ก. 
                      ใยอาหาร                                                                              25     ก. 
           โซเดียม                                                                      นอยกวา   2,400     มก. 
พลังงาน (กิโลแคลอรี) ตอกรัม : ไขมัน = 9 ; โปรตีน =  4 ;  คารโบไฮเดรต  =  4 

หมายเหตุ     1.  ใหเติมขอมูลในชองวาง “…………”  ใหสมบูรณตามรูปแบบของกรอบ 
                     2.  ในกรณีที่อาหารดังกลาวไมมีการกําหนดปริมาณหนึ่งหนวยบริโภคอางอิง หรือไมมีลักษณะการบริโภคใกล 
เคียงกับอาหารที่มีการกําหนดปริมาณหนึ่งหนวยบริโภคอางอิง ใหยกเวนการแสดงปริมาณอาหารหนึ่งหนวยบริโภคและ
จํานวนหนวยบริโภคตอภาชนะบรรจุ และใหแสดงขอความ “คุณคาทางโภชนาการตอ 100 ก.” หรือ “คุณคาทางโภชนาการ
ตอ 100 มล.” แทนขอความ “คุณคาทางโภชนาการตอหนึ่งหนวยบริโภค” 
      3.  คําวา “ผลิตภัณฑ” และ “ผลิตภัณฑหลังเตรียม” ใหระบุเปนช่ือชนิดของอาหารตามขอเท็จจริง เชน “แปงเคก
ผสม” และ “เคก” ตามลําดับ เปนตน 


